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CARTA D’IDENTITÀ

SUOLO DI ORIGINE

DEL FORMAGGIO BETTELMATT

I SUOLI SOSTENGONO LE PRODUZIONI AGRARIE, 
PASTORALI E FORESTALI E SONO LA BASE PER GARANTIRE 
A TUTTI UNA ALIMENTAZIONE SANA.

DISTRUGGERE I SUOLI SIGNIFICA DISTRUGGERE UNA PARTE 
DI NOI STESSI.

OGNI PRODOTTO CHE ACQUISTIAMO HA UNA STORIA 
CHE COMINCIA DA UN SUOLO; CIASCUN SUOLO HA SUE 
SPECIFICHE CARATTERISTICHE E ATTITUDINI PRODUTTIVE, DA 
VALORIZZARE E PRESERVARE.

CONOSCERE I SUOLI E LE FUNZIONI CHE ESSI SVOLGONO 
È LO STRUMENTO PER FAR CRESCERE LA CULTURA DI UN 
UTILIZZO SOSTENIBILE DELLE RISORSE.

I SUOLI FILTRANO GLI INQUINANTI, ACCUMULANO 
ACQUA NELLE FALDE, RIDUCONO L'ANIDRIDE CARBONICA 
IN ATMOSFERA, OSPITANO E DANNO DA MANGIARE A 
MILIONI DI ORGANISMI VIVENTI.

MANIFESTO PER

LA PROTEZIONE DEL SUOLO



NOME: ..............................................
ETÀ: ..................................................
COMUNI: ...........................................

..............................................
..................................................

: ...........................................

MORASCO

DA 50 A 100 ANNI

BACENO, FORMAZZA E PREMIA

ORIGINE DEI MATERIALI: 

SABBIE GROSSOLANE E PIETRE DERIVANTI DA FENOMENI COLLUVIALI E DI CROLLO.

DIFFUSIONE: 

PAESAGGIO TIPICAMENTE MONTANO D’ALTA QUOTA CON MORFOLOGIA CHE 
MOSTRA I SEGNI EVIDENTI DI GLACIALISMO. SI ALTERNANO RILIEVI MORENICI E 
VERSANTI ROCCIOSI A VALLETTE NIVALI. SONO FREQUENTI ACCUMULI SUPERFICIALI DI 
MATERIALI DOVUTI A COLLUVIO TRASPORTATO DALLE ACQUE O DA SLAVINE. SONO 
SUOLI DIFFUSI NELLE ALTE VALLI LATERALI DELLA VAL FORMAZZA.

ATTITUDINI: 

TERRE D’ALPEGGIO ADATTE AL PASCOLAMENTO DI ANIMALI D’ALLEVAMENTO 
(BOVINI, OVINI E CAPRINI) E AL SOSTENTAMENTO DEI SELVATICI. ESCLUSO QUALSIASI 
UTILIZZO INTENSIVO A CAUSA DEL CLIMA E DELLA PENDENZA. ATTUALMENTE SONO 
UTILIZZATI IN MODO ABBASTANZA DIFFUSO DA MANDRIE DI BOVINI DA LATTE. SI 
TRATTA DI SUOLI CHE SI ASSOCIANO A FACIES PASCOLIVE DI PREGIO CON SPECIE CHE 
FORNISCONO PECULIARI AROMI AI FORMAGGI.

MINACCE: 

L’EROSIONE È DI GRAN LUNGA QUELLA DI MAGGIORE IMPATTO, SIA PER LA 
POSSIBILITÀ DI ASPORTO DELL’ORIZZONTE SUPERFICIALE RICCO DI SOSTANZA 
ORGANICA CHE PER ACCUMULO DI MATERIALI EROSI DA SUPERFICI PIÙ A MONTE.

SEGNI PARTICOLARI: 

SUOLI AD ELEVATA VARIABILITÀ MA DI FREQUENTE POCO EVOLUTI IN SEGUITO AL 
CONTINUO RINGIOVANIMENTO PER EROSIONE SUPERFICIALE. SONO MATERIALI 
SABBIOSI, IN PREVALENZA LEGGERMENTE CALCAREI E SUCCESSIVAMENTE ACIDIFICATI, 
RICCHI DI PIETRE E POCO STRUTTURATI. IL COLORE È BRUNO SCURO IN SUPERFICIE, 
BRUNO GRIGIASTRO IN PROFONDITÀ. SONO COPERTI DALLA NEVE PER MOLTI MESI 
ALL’ANNO, SOPRATTUTTO SUI VERSANTI PIÙ FRESCHI.




